Ces propositions sont congues pour composer un menu unique pour ’'ensemble du groupe.
Soucieux de garantir un service impeccable et dans le but d’éviter des difficultés de
coordination, nous vous déconseillons de choisir plusieurs menus différents.

Nous mettrons toutefois tous nos moyens - en concertation avec vous - a votre disposition
pour servir a vos invités des menus tenant compte de leurs préférences personnelles.
Veuillez nous consulter a ce propos avant toute prise de décision !

Ceci n'est qu'un petit apercu de ce que nous pouvons préparer pour vous.
Si votre plat préféré ne figure pas sur cette liste ou si vous avez des invités qui sont
végétariens, allergiques ou qui suivent un régime, n'hésitez pas a nous en parler !

Les prix indiqués s'entendent TTC par personne et sont sujet a modifications sans préavis.
Le présent tarif date du 21/09/2021 et annule et remplace tous les précédents.

Nous sommes a votre entiéere disposition pour vous
fournir toute information complémentaire pouvant
contribuer a la réussite de votre évenement.

[1] = Disponible a partir de 10 Personnes [2] = Convient pour Végétariens

Nombre minimal de convives présents a la soirée : 48 personnes
Taxe communale a charge du client (60€ au 1°" Septembre 2015)

Si moins de 48 convives présents a la soirée :
e Taxe communale a charge du client (60€ au 1°" Septembre 2015)
e Paiement d'une location :
75€ par convive manquant aux 48 présents a la soirée

Ou alternativement :
e Annulation de la Nuit Blanche
e Pas de piste de danse
e Pas de salle privative




Les AMuUse-Bouche Chauds € Froids ...ttt ettt e e e et e e e e e abae e e eaees 11.90

Le Pain Surprise (pour 10 personnes, Prix Par PErSONNE) ........ccueeeeeecirrereeeiireeeeesirreeeeeserreeeeeassseeeeans 9.70
L'Assortiment de Légumes Crus aux Sauces Cocktail €t Aioli........ccceeeiveeeieeiiiieeeeiiieeee e 7.20
I O =Y 0 (=l [ =T o Tolo ) L 1 RO 8.30
La Creme de LEBUMES [2] ...uviiieiciiiee ettt e ettt e e ettt e e e ettt e e e ettt e e e eeaaaeeeeeasaeeaeeansaseeeeanssaeeaeaannsaeaanns 8.30
N O =Y 0 (=l [ oo YT == 10 )l 1 ORI 8.30
La Créme de Tomates au BasiliC Frais [2] ...ceuiiiiiiiiiiieieiiiee ettt eaavarre e e e e e e e e e e ssnaanrnnes 8.40
La Creme de Poivron Rouge a I"Ail ROTE [2].....uviiiiiiiiiee ettt ettt e e e e e e nraee e 8.40
La Creme de Mais a la Chiffonnade de Jambon Cru Frit .........cccoiiiiiiiiiiiiiecieee et e 8.40
N CTYd oY ol aTo X AN aTe =1 oYU L 1 U UUUUURURE 8.40
" Kirmeszopp " (Consommé a la Brunoise de Légumes, Persil, Euf Mimosa et Tapioca Perlée) ...... 9.30
L2 SOUPE A I'OIZNON ...iiiiiiiiiieee ettt ettt e ettt e e e ettt e e e et ba e e e e e e taeeeeeeassaeeeeesssaeaeeasssseeaeanssaesaeaansseeaaans 9.30
L CONSOMME ROYAIE ..ottt ettt ettt e e ettt e e e e te e e e e aae e e e eetbaeeeeessaeeeeeanssseeaeanssaaeaseansraeaaans 9.30
L CONSOMME IMIIMIOSA ....cuuviiiieieiiieeeeeitreeeeeeitteeeeeeitbeeeeeeettaeeeeeaatsseeeeaassseeeeaasssseaeaasssseaasanssseeasaanssaeanaas 9.30
Le CONSOMME CEIESTINE .....oviiieiiiiie ettt ettt e ettt e e ettt e e e e et e e e e e e aaaeeeeesasaaeeeeanssaeeaeennsaeaanas 9.30
Le CONSOMME A I AISACIENNE ... ..uiiiei ettt ettt e ettt e e et e e ettt e e e e e tbaeeeeeeataaeeeesasaseeeeanssseeaeeanssaeaaans 9.30
Le Consommeé aux QUENEIIES A8 FOIE ....ueiieiiiiiiieeeee ettt ettt e e e err e e e ara e e e e e aeaeaeas 9.30
Le Consommeé de LEGUMES A 138 BrUNOISE [2]...ueeiiiciiiiieeeiiiieeeeeiieee e ettt e eeetre e e eeiaeeeeesarae e e e e nnnaeaeeas 9.30
L'OXEAI] Clair @U SNEITY ceveeiiiieeee ettt e e e e e e e e e e st ta e e e e eeaaaeesessnnssstasaeeaaaaesesesnsnsrnnes 9.90
[l o [ T=ie [0 To T o - [ o IS ESERU 18.10
La Soupe de Poissons €t $a ROUIIIE........ueeeiiii e 17.80
Le Velouté de Poisson a la Brunoise de Légumes et au Vermouth ..........cccccveeieeiiiieeiccciieee e, 11.70
B G 1[I - | U USURU 17.20

Assiette au Paté Campagnard, Paté au Riesling, Gelée et Jambon du Pays et Garnitures

WO U] Tel o[ o Td = 110 [T ) O URRRRTP 13.80
La Tarte @ I'OINON [L] .eee ettt ettt ee et e e e et e e e ettt e e e e e e taaeeeeeeasaeeaeeeassaeeesannsaeeeeannnneeens 13.50
La QUIChe aUX LEGUMES [1] [2] cuvreeieeeiiiiee ettt ettt e ettt e e ettt e e e e taa e e e e e ata e e e e e sansaeeeeennsaeeeeennnneeaas 15.00
L2 BOUCKHEE @12 REINE .ottt ettt e e ettt e e e et a e e e e e eatb e e e e eeaaaaeeeseanraeeaeennneeans 16.70
Le Feuilleté de Champignons Frais Sautés a I'EChalote [2].......ceveveueireeeeieeeeeeeeee e 16.20
Le Chausson de Feuilleté au ChEVIE [2] ..ottt e e e e e e 16.40
La Paté Campagnard MaiSON GarNi......c.ueeeeeciuiiieeeiiiieeeeeeireeeeeeitteeeeeeetaeeeeeeetaeeeeesnsaeeessssseeaeennnseeens 16.20
La Terrine de Légumes au Coulis de Tomates [1] [2] .eeeeeeeeeeeeeiiiiiee et 16.50



Le Foie Gras de Canard Maison au Chutney d’ENdIiVES ........ccoccuviiiiiieiieee et 21.30

Le Melon au Jambon dU Pays...........uuiiiiieiiiieee ittt e e e e e e e e e e e e e e e e Prix de Saison
(W Oo o =L U Yot 1 o o S ERU 19.90
Le Cocktail @UX Fruits 0@ MBI ..... ... ettt e e e e e e e e e e e eae e e e e e e e e e e nnneraaeees 18.70
Le CoCktail aUX CreVetteSs GriSES......iuiriiiiieeeeeiiiciiirtieeeee e e e e e e e eectarreeeeeeeeeeeeesssssrrssseeeeaeeseesaasnsssssenes 20.20
L'ASSIETEE SCANTINAVE ....eviiieeiee ettt e e e e e e e et e e e e e e e e e e e e s assbaeaeeeeeaeeeeeasnnsereeeees 19.10
L'Assiette de SaumMOoN FUME MaiSON .......coiiiiiiiiieeiiiiee e ettt e ettt e e eetaee e e e eeraeeeeeeaseeeeeenraeeeeennnseeans 18.60
Le Tartare de Saumon a I’Aneth avec SE5 TOASES .......ciiiiiiiiieeeciiie ettt e e 18.60
Le Filet de SAUMON BEIHEBVUE .........eeeieiieeeeeee ettt e e e e e e e e e et eae e e e e e e e e e e nnnaraaeees 21.50
[ XY T=] d (=i e LN O VLo [ <X 1 TR 15.40
[ IRY=1 Yo Lol €1 ¢ Tole LU TN 172 [ USURU 16.50
[ IRY 1 =T [ 1 Tolo T YU USERU 16.30
[ IRY:1 Yo Lol 0 T o] o= Tod 0 =T o [P ESUUU 16.80
[ IRY=1 Yo LY AT o T o] o o T USUUU 16.80
I IRY=1 Yo Lol € =T o o I =1 1T TR SURU 19.60
La Salade Brideler STUF ... e e e e e e e e r e e e e e e e e e e e nnneraae e 20.60
La Salade au ROUZEE TIEAE ..veiiiiiiieee ettt ettt e ettt e e et e e e e e e ttae e e e eabaeeeeeeanseeeeeeansseeaeennnreeaas 19.30
La Salade au Chevre Chaud [2]...ccccceeeeeeeeeee ettt e e e e e e e e e s s b e e e e e e e e e e e e s s nsssaeeeeees 18.00
La Salade du Marché auxX POISSONS.........ueiiieiiiiiieeiiirieee e ettt e e eetteeeeeettteeeeeeataeeeeeensaeeeeensseeeeennnseeans 20.30
La Salade de Scampi et de PamplemOUSSE ROSE......uuuiiiieeiiiiiicciiiiiiieeeeee e e eeeecirrrere e e e e e e e e e e s snnaeaeees 18.80
La Salade de Chicons a I’'Orange, Pomme Rouge, Graines de Courge et Huile de Noisette [2] ....... 17.20
(O YT Y=Y ot Y- - [ USSR 17.40
Le Carpaccio de Betterave Rouge au Raifort Frais [2] .....cccoovveeciiiiiiiiieee et 15.40
Le Tartare de Légumes sur Lit de Tomate et ChiCoN [2].....coeeeeeiiiiieiciiieee e e 16.40



Entrée Plat

La Croustade auX Fruits @ MBI ........uuiiiiieieee ettt e e e e e e e e rre e e e e e e e e e 21.30 28.50
Le Croustillant de Scampi €t LOTEE .....uuvvieiiiiiie et e e 24.80 33.10
Le Duo de Filets de Dorade et de Rouget a la Fleur de Thym et Citron .........c.cccccuveeeenneen. 21.70 29.00
Les Filets de Turbot au Champagne Prix suivant Marché
Les Filets de Turbot a I'Armoricaine Prix suivant Marché
Le Filet de SAUMON BEAIN@ISE .......ceeieiuiiieeieiiiee e ettt e ettt e e eetee e e e eatee e e e e earaee e e e nbaeeeeeennrens 20.90 27.90
Le Filet de SAumMOon au BasiliC .....oceeuiiiiiiieeec e 20.90 27.90
Le Filet de SAUMON A 13 CItrONNEHE .. ....oeiiieeee e e e 20.90 27.90
Le Filet de Saumon a la Ciboulette...........ccooiiiiiiciii 20.90 27.90
Les Médaillons de Lotte a I'ANeth ..........ooiiieiiii e e 28.60 38.10
Les Médaillons de Lotte au Champagne .........ooeeeeciiieeieciieee ettt e 28.60 38.10
Les Médaillons de Lotte HOMArding .........coccviieiiiiiiiei ettt et 28.60 38.10
Le Tournedos de Lotte Lardé au Safran ...........coooeiieeiieciiie et 28.60 38.10
La DOrade ROYAIE AU FOUT ..ciiiiii ettt e e e e e e e e et rre e e e e e e e e e e e s nanbsseaaeeeaaeeeessannnnnns 28.00
Le Feuilleté de Scampi et de Saumon a la Méditerranéenne..........ccooceeeeeccieeeeecciieeeeeennen. 24.40 32.50
Le Filet de Cabillaud @ I'ArmOriCaINe ......coceeeciiiee ettt e 24.80 33.00
Le Filet de Cabillaud @ 1a BOrdelaise.........ccoecuiieeieeciieee ettt e 24.80 33.00
Le Filet de Cabillaud au Cerfeuil ... e e e 24.80 33.00
Le Filet de Cabillaud @ 1a DijONN@ISE .......eeiieeiuiiiee ettt et e e 24.80 33.00
Le Filet de Sandre CUit SUI 1@ PEAU .......uueieiiiiie ettt e e e e 22.10 29.40
Le Filet de Sandre @ 1a ProvenGale............oooiiii it 22.10 29.40
Le Filet de Sandre a la FONAUE d€ POIMAUX .....ccceecuviieeeeiiiiee ettt et 22.10 29.40
Le Filet de Sandre ROti a I'Huile d'Olive EXIra-Vierge ......coccooeecveeeeeccieeeeeeeeeee e e 22.10 29.40
Le Filet de Sandre sur Lit de Fenouil, Sauce a la Badiane.......cccoouvveeeeeeeeiiiiieiiieeeeeeeeeeeeee 22.10 29.40
Le Sorbet Melon au POrto BIANC..........uuiiiiiiiiiie ettt e e e e e e e e e et re s e e e e e e e e e e e e ennnnrnnes 7.00
Le Sorbet Framboise a I'Eau-de-Vie de FramboiSe.........cccuiiiiiiiiiei ettt 7.00
Le Sorbet Colonel (Sorbet Citron et Citron Vert 3 1a VodKa) ......c..ceeeeeciiiiiiiciiie e 7.10
Le Sorbet Normand (Sorbet Pomme Verte au Calvados) .......ccccueeeeeeiiiiieieciieee e e 7.10
Le Sorbet Poire a I'Eau-de-Vie de Poire Williams ..........cociuiiiieiiiiie ettt 7.10
Le Sorbet a la Cubaine (Sorbet Noix de Coco au Rhum Blanc) ........ccccveeeeeeciiieeeeciieee e 7.10
Le Sorbet Citron et Citron Vert au CrEMaNt ..........cccuuiieeeiiiieeeeciieee e ettt e e eeeire e e e eeaae e e e eenrreeeeesnnseeaeeas 7.10
Le SOrbet Cassis @l CrEMANT .......c.ueiiiieiiieeeeeciieee e ettt e e eectre e e e ettt e e e eetbaeeeeeasseeeeesasaseeeeannsseeaeesnssaeaaans 7.10
Le Sorbet Citron et Citron Vert au Bitter Rouge (5ans AlCOOI) ........coccuviiiiiiiiiieieceeee e 7.10



Le Vol-au-Vent du Jardin @VEC RIZ .......uueiiiiiiiiee ettt e e ettt e e e et et e s e e e e abaaseeeaees 21.50

Le Tartare de Légumes sur Lit de Tomate et ChiCoN [2]......oeiieeiiiiieiciiiiiee e e 21.40
La Salade Campagnarde VEZETArieNNe [2] .......ooeeeeiieei ettt e ettt e e e are e e e e ara e e e e eanraea s 23.10
La Lasagne VEZEATArIENNE [2] ..cccccieie ettt ettt e e ettt e e ettt e e e e ttae e e e e ataeeeeeeassaeeeeeansaeeaeennnreeaas 21.90
Le Gratin de LEGUMES [2] ..uuviieeiiiiiiee et ee e ettt e e ettt e e e ettr e e e e ta e e e e eetaaeeeeeataeeaeeansseeeesannsseeeeennnreeaas 21.50
Le Parmentier aux Légumes et a 1a ROQUETTE [2] .....oveiiiiiiiie i e 21.80
Les Escalopes de Céleri Panées avec Salade, Sauce Rémoulade [2]......cccoeeeviieieeiiiieeeccciieee e, 21.10
Les Pates aux Tomates Cerises, Basilic et Herbes Fraiches [2] ......uveveeveeiiiiiiiiciiieeeeeeeee e 20.50
@ o Lo T 0ol o TU d =l - [ | LT ST 25.20
« Judd mat Gaardebounen » (Collet Fumé de Porc aux Feves de Marais)........ccccceecveeeeeecreeeeeennee. 24.50
« Schwéngshéiss matt Sauermous » (Jambonneau de Porc avec Choucroute) .........ccccceecuveeeeennneee. 25.80
« Ham am Hee » (Jambon Cuit au Foin avec Choucroute, Féves de Marais et Pommes Sautées)

Minimum 30 personnes. Facturation minimale 30 COUVErtS...........oouumuiiiieeeeiieiiiiiiieeeeaaeeeeeessiinnns 27.90
« Wainzoossiss mat Moschterzooss, Hausmacher Gromperepurée an GEmMEIs » .......c.ccccvveeeennnene. 24.90

Saucisses au Vin avec Sauce Moutarde, Pommes Purée Maison et Légumes

« Tréipe mat Purée, Roude Kabes an AppelkOmMPoOtt » .......cccoeeveerreveeeiieeieeieeeeee e Prix de Saison
Boudin Noir avec Purée Maison, Chou Rouge et Compote de Pommes

« Liewerkniddele mat Sauermous a SPeckgromperen »........cccocoeecciiiiiiiiieeee e 24.30
Quenelles de Foie avec Pommes au Lard et Choucroute

Le Jambon Mixte a Discrétion avec Pommes Frites et Salade ........oovvvvvevvvvvvemeieiieeieeeeeeeeeee e eeeeens 26.60

Buffet Luxembourgeois Chaud et Froid

......................................................................................................................................... « Kirmeszopp »
.......... Jambon Cru & Cuit * P4té Campagnard * Paté au Riesling * Gelée Paysanne * Salade de Viande
......................... Bouchée a la Reine * « Wainzoossiss » * Téte de Veau * Rognons de Veau au Madere
.................................. Judd * « Liewerkniddelen » * Lard Fumé * « Wirschtercher » * « Mettwurscht »
................................................................................... Filets de Sandre au Riesling, Concombre et Aneth
................................................................ « Mielkniddelen » * Pommes Sautées * Pommes Nature * Riz
.............................................................. Choucroute * « Gaardebounen » * Lentilles * Crudités Variées
................................................................................................................................. €36.20 par personne

En concertation avec vous, les choix peuvent varier suivant la saison et notre (ou votre) inspiration.
Pour des raisons de place et d’organisation, nous pouvons proposer le Buffet Luxembourgeois
uniquement aux groupes comptant entre 50 et 60 convives. Une piste de danse n’est pas réalisable
parallelement a un buffet.

Consommation sur place. Facturation minimale 50 couverts.



Les Mignons de POrC A I'ESTragON ...ccccuieiee ettt ettt e ettt e e e et e e e e eab e e e e e e ataeeeeennneeaas 25.30

Les Mignons de POIrC au POIVIE VEIM......ueiiiie ittt ee e e e e e e e e e e nnareae e e e e e e e e e e nnnaeaaeees 25.30
Les Mignons de Porc Créme ChampPigNONS .........ccccuvieeeieciiiieeeeeiieeeeeetteeeeeeerreeeeeenseeeeeenraeeeeennnseeens 25.30
Le Steak de Porc Gratiné au Munster, Sauce au RieSHNG .......ccccouveieiiciiiiiieiiee e e, 25.60
Le ROti de Porc ROUIE @UX HEIDES [1] .uuueeiiiiiiiiiieeeeeee ettt e e e e 25.60
(=3 {0 (o [N oY ol oY €Ty A =Y N TR 25.60
(3 {0 (o [N 2o Y (ol @ o =T o1 L A T=Y (=N 25.60
Le ROti de POrc @ "HONEIOISE [1] .uveiieeeiieiee et e ettt ettt e e ettt e e e e taa e e e e e eata e e e e e eaasaee e e ansaeeasennseeans 25.60
La Selle de Porcelet ROTIE [1] ..ccoiveeceeeieeiiieee ettt et e e e e e e e e e s asaare e e e e e e e e e e s s s nsnnaeneeens 26.50
L2 BOUCKHEE @12 REINE ...ttt ettt e e ettt e e e et b e e e e et b e e e e eeaabaeeeeeantaeeeeennnreeaas 22.90
Le Filet de Poulet Farci au Chevre et aux Herbes Fraiches, Sauce au Romarin [1]........cccovevuvrvvnneen. 27.50
Le Filet de Poulet Farci aux Pistaches et Raisins Secs, Sauce au Sauternes [1] ....ccceeeeeeeeeeeeeeeeeennnnn. 27.50
Le Filet de Poulet Farci a la Ricotta et a la Pancetta, Sauce Brune a la Sauge [1] ....cccceecvveeeeennnen.. 27.50
La Brochette de Poulet Grillée sur Mesclun de Salade ...........cccuviiieiiiiiiiiciiiiee e, 23.60
Le Supréme de Pintade a la Fine Farce aux Herbes Fraiches [1].......ccoocveeeiiiieeeeciiiee e, 26.60
Les Cuisses de Canard @ I'Orange [A]...ccueeeeecciiiee et e ettt e e ettt eeeette e e e e e err e e e e e earaeeeeennaeeeeennnaeeans 26.60
Le Navarin d’Agneau Printani@re [1] ...cceeeeocciiii ettt e e e ta e e e e eare e e e e earaeeeeennneeaas 25.40
Le Gigot d'Agneau au Jus de ROMarin [1] ..ot e e e e e e e e e 28.30
Les Tranches de Gigue de Chevreuil Roties au Four a Charbon de Bois Josper® ................ Prix de Saison
Le Steak de Biche aux Cerises du NOId .......ccoooiiiiiiiiec e ee e e e e e Prix de Saison
Le RAOUTL dE IMAICASSIN ....vviiiiiiiiiee et e e ettt e e e ettt e e e e etre e e e e e tbe e e e e earaeeeeeenraeeeeenabeeeaeeennrens Prix de Saison
Les Cuisses de Lievre en Civet a la LUXEMbDOUIZEOISE ........ceeeeeurieeieciiieeeeetiee et Prix de Saison



Le Mignon de Veau ArChIAUC ..........uuuiiiiiiiec ettt e e e e e e e e e e e e ae e e e e e e e e e e nnneraaeees 34.30

Le MigNoN de VEaAU @ I'ESTraB0N ....uiiiiiieiee ettt ettt e ettt e e ettt e e e tta e e e e ettt e e e e eeansaeeesansseeeeennnseeaas 34.30
Le Mignon de VEeau AUX PlEUIOLES. ......uuuiiiiii ettt e e ettt ee e e e e e e e e e e rarae e e e e e e e e e e nnnaeaeeees 34.30
Le Mignon de Veau aUuX DEUX POIVIES .....cciiiici i ciiiiieieee e e e e eeectttte e e e e e e e e e e e sannaaeae s e e e e e e e e e nnnasaneees 34.30
(WY TdoTo o We ISR V/ T TV [ I 2o o o F P ESURU 34.30
Le Mignon de Veau en Crolte avec sa Sauce au Porto [1].....ccccieeeeeiiiieceeiiieee et e 30.90
Le ROti de Veau PrinCe Orloff [L] . e ettt e e e e e e e e e e esbb e e e e e s e e e s s nnasaeeeeees 28.80
La POitrine de VEau Farcie [1] .oveeeeeeeeeeiiiiieiiiiciiieeeee e et et eeeeeeeeeeeeee e ee e e se s bbb e e e e e s eeeaeaaaeens 25.40
Le Carré de Veau FOreSti@re [1] .ottt et e e e e e e e e e s ssbb b e e e e e e e s e e e s s nsasaeeeeens 30.80
Le Carré de Veau Brais€ @18 BIi@re [1] ...ueeeii oottt e e e e e ssaaaee e e e e e e e e s e e aasaeeee e 30.80
Le Carré de Veau Creme Champignons [1] .....eeiiiciiiie ittt e et e e earee e e e ara e e e e annaee s 30.80
La NOIX de VEaU FOrESTIEre [1] ..oovceceereeeiiieeeeeieeeetteeee e e e e e e e et ar e e e e e e e e e s s sasbbberereeeeseeessssnsssaeneeees 30.50
La Noix de Veau BraiS€e a 18 BIire [1]...uuuui ittt e e e e e e e e e earavee e e e e e s e e e e s ssasaeeeees 30.50
La Noix de Veau Créme Champignons [1] .......ueiieiiiiiiee e e ettt ettt eeeetre e e e eara e e e e earaeeeeesnnnaea s 30.50
La NOiX de Veau CharCULIEre [1]...cccccuueeeiiieeiiiiieeciiieteeeeee e e ettt e e e e e e e e e e ssbbb e er e e e e e e e s s s nnnsaeneeees 30.50
La Langue de VEaU aU IMAUEIE .......ceccc ettt e e ettt e e ettt e e e e e taae e e eeataeeeeesassaeeeeeansseeeeennnreeaas 29.00
La Blanquette de Veau a 'ANCIENNE [1] oo ittt e et e e e ara e e e e sannaea s 29.00
Le Cordon Bleu Créme ChamPigNONS.........cccuviiieeiiiieeeeeeieeeeeeeitteeeeeeetreeeeeeesseeeeeeaseeeeeessseeasennnseeens 28.50
Le Cordon Bleu Brideler StUTf........ ... e re e e e e e e e e e e raee s 29.20
La Carbonnade a 1@ FIamande [L].....eeueeeeiieiiiiiiieeiieeeeeeee ettt e e e e e e e e e e e e e e e e e e e s s nnasaeeeeees 26.70
Les Roulades de Boeuf Grand-IMEre [1] .....cccovivoeiiieeeiiieeee ettt ee e e e e et e e e e e e e e e e sasaeeee s 24.30
Le Goulasch @ FTHONGIOISE [A]...c.uuiieeeeiiiiee ettt ettt e ettt e e ettt e e e et e e e eeata e e e e eabaeeesensaeeeeennnseeaas 24.90
Le ROti de Filet de BOBUT CROFON.......ccuiiiieeeeeee ettt ettt e et e e et e e e e e e ara e e e eennraeaas 34.30
Le ROti de Filet de BOUT BEAIN@ISE........ceeeiecuiiieeeiiiieee ettt e e ettt e ettt e e e e eta e e e e eare e e e e enraeeeeennnneeaas 34.30
Le ROti de Filet de BOUT @U POIVIE VEIT ........eviiiicieeee ettt et e e e 34.30
Le ROti de Filet de BoOEUT BOFdEIQISE ......ceeeeeeuiiiiieeciiieee ettt ettt ettt e et e e eara e e e eanaeea s 34.30
Le ROti de Boeuf Braisé a la Bourguignonne [1]......c.ueeeiieiiiiieeeciieie ettt e e 26.10
L’Entrecote Fagon Roastbeef aux Fines Herbes et a I'Ail [1] ...cccuvveeeiiiiiiiieee e, 32.10
Le Faux-Filet Fagon Roastbeef aux Fines Herbes et a I'Ail [1] ..ccvvveeeeciiieieeciiee e, 32.10



L'ASSIETEE @ FrOMAEES uveieiiiiie ettt e e e e e e e e e et e e e e e eaeeeeeesasssraaaeeeeaaeeeeeaannnereeenes 12.20

"Mummentaart" (Tarte Couverte aux Pommes, Raisins Secs et Cannelle) [1] .....ccccoveeeeeciieeeeennneen. 7.50
I T T =T 10 D ol T U UPRRPRPt 5.80
T T o (B Y T =T L= T T S TSR 10.70
La Tart@ @aUX NOIX [1] .ooeeeiiiiiiiiiiiieeeeeeieteet s e e e e e e et et e e e e e e eeeeeeereeeeseaassa b e be bbb b aeaeaeeeeeeeaaaaeees 10.70
Il NV T =T o T U UUSUUR 10.570
N O =Y (=R O T =1 .4 1<) B 1 RO 9.00
I =N o (o =1 o I UUURRURE 9.00
Le Fondant au Chocolat, Créme Anglaise au Caramel [1] ....cccoccvviieiiiiiiiieeiiiee e e, 10.80
La IMOUSSE QUX FraiSES [1] ..oeieiiiieiiiiiieiiiiiiiiiiiicieieiese st et eeeeeeeeeeseeeeeeeeeeesesesssbababasaaaaaeseseeeeeanaesaseseenes 9.10
=Y Fo YU [V I @ o T ol ] F-) A UUUURUR 9.10
La Mousse Marbrée au Chocolat Amer et a 'Orange [1]...eeeeeecciiee e ettt 9.70
La Verrine de Mousse au Fromage Blanc a la Pulpe d’Abricot, CroGtons Caramélisés [1]................. 9.80
Le Véritable Pudding aux Pommes, Creme Anglaise a la Cannelle [1] .....ccocoeeeieiiiieieecciieee e, 8.00
La Salade de FrUILS FraiS ..uuuiiiiiiiiieiciiiiiiieeee ettt e e e e e e e e et rr e e e e e e e e e e e e assbaeaeeeeeaeeeeesnnnnerneeees 11.20
L’Assiette de Fruits Frais et Sorbets au Coulis de Framboise ........ccccceveeeeiiiicccciiiiieeeee e, 12.50
La Soupe de Fruits ala Menthe et au Mil..........couriiiiiieiee e e 11.20
Le Tiramisu Maison @ FAMAretto [1] ...ttt e e e e e e e err e e e e e e e e e e s nasaeeeees 10.20
La Verrine de Tiramisu Maison aux Fruits ROUZES [1] ..cceeeiiiiiiciiiiiiiieeeee et e e 11.60
L'Assiette de Mignardises 'NAMUI! ........ceeiii i eeecrrrrre e e e e e e e e e e rnrrrre e e e e e e e e s e nnnereeeees 14.40
La COUPE PANACKE ...ttt et e e et e e e e e etb e e e e e e tbe e e e e e ataaeeeeassaeeaeenansaeaaans 9.30
[ DT o a V=l 2] P Vel o 1= USURU 11.00
La CoUPE Brideler STUFf ... e e e e e e e e e e a e e e e e e e e e e e nnneeaaeees 11.20
La Coupe FOrét NOIre au KirSCh ......ooi ittt e et e e e aaaeee s 11.40
Le Parfait Maison au Grand IMarnier ... e eeeeccirrree e e e e e e e e e e snrrreaeeeeeeeeeeesennnesseeees 11.30
Le Parfait Maison au Marc de Bourgogne aux Raisins S€cs Marings ..........ccoceeeevcveeeeeccnveeececnneenn. 12.00
Le Nougat Glacé au Coulis de FramboiSe ..........oooiccuiiiiiiiiiiiie ettt et e 11.30
Les Profiteroles Glacées a la Sauce Chaude au Chocolat ..........cc.eeeeeeciiieiiiiiiiec e, 12.10
L'Omelette NOIVEGIENNE [1]..ccc ottt ettt e e ettt e e e e tba e e e e e aba e e e e eeaasaeeeseansseeeeennnneeans 11.40
I O 1Y | = T = .4 1O U USUUU 12.40
Le Vacherin 'Namur' au Coulis de Framboise..........cuueiiieeiiiiiicciiiiieeeeee et 12.60
Le Choix de Café 0U Thés @ VOIONTE..........ooooiiiiiieiieee ettt e e et e e e e ara e e e e e annaeaeeas 4.00
Le Choix de Café ou Thés a volonté avec Petits FOUIS ........oiiiiiiiiiii ettt e 9.00



La Créme de Légumes
Le Jambon Mixte a Discrétion avec Pommes Frites et Salade
La Tarte Maison

« Kirmeszopp »
La Bouchée a la Reine avec Pommes Frites et Salade
La Glace Panachée

La Créme de Brocoli
Les Roulades de Boeuf Grand-Meére avec Purée Maison et Choux de Bruxelles
La Tarte aux Cerises

Le Consommé Royale
Les Mignons de Porc a I'Estragon avec Pommes Croquettes et Légumes du Marché
La Creme Caramel

La Creme de Tomates au Basilic Frais
Le R6ti de Porc Forestiere avec Pommes Parisiennes et Légumes du Marché
Le Key Lime Pie

La Créme de Mais a la Chiffonnade de Jambon Cru Frit
Le Cordon Bleu de Veau Créeme Champignons avec Pommes Frites et Salade
La Mousse au Chocolat

Le Carpaccio de Betteraves Rouges au Raifort Frais
L’Escalope de Poulet la Provengale avec Pates au Beurre et Salade
« Mummentaart »

(a partir de 30 Personnes)
La Tarte a I'Oignon
« Ham am Hee » (Jambon Cuit au Foin) avec Choucroute, Feves de Marais et Pommes Sautées
La Coupe Brideler Stuff

La Salade de Chicon a I'Orange, Pomme Rouge, Graines de Courge et Huile de Noisette
Le Supréme de Pintade a la Fine Farce aux Herbes Fraiches avec Pommes Dauphines et Légumes
Le Tiramisu Maison a I’Amaretto

Le Feuilleté aux Champignons Frais Sautés a I'Echalote
La Selle de Porcelet Rotie avec Haricots Verts et Rosti
La Salade de Fruits Frais

Le Filet de Sandre sur Fondue de Poireaux
Le Filet de Poulet a la Ricotta et a la Pancetta, Sauce a la Sauge avec Pommes Purée et Légumes du Marché
La Mousse Marbrée au Chocolat Amer et a I'Orange
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La Soupe de Poissons avec sa Rouille
Le R6ti de Veau Prince Orloff avec Pommes Croquettes et Légumes du Marché
Les Profiteroles Glacées a la Sauce au Chocolat Chaude

La Salade du Marché aux Poissons
Le Carré de Veau Creme Champignons Pommes Amandines et Légumes du Marché
L'Omelette Norvégienne

La Quiche Lorraine
Le Sorbet a la Normande
Le Croustillant de Scampi et Saumon a la Méditerranéenne avec Riz et Légumes du Marché
L’Assiette de Fruits Frais et Sorbet au Coulis de Framboise

Soupe a I’Oignon
« Kale Plat » (Assiette au Paté Campagnard, Paté au Riesling, Gelée Paysanne et Jambon du Pays)
La Noix de Veau Braisée a la Biére avec Purée Maison et Carottes a la Creme
L'lle Flottante

Le Consommé Mimosa
Le Filet de Cabillaud au Cerfeuil
Les Cuisses de Canard a I'Orange avec Pommes Croquettes et Légumes du Marché
Le Vacherin Glacé 'Namur' au Coulis de Framboise

Le Consommé a I'Alsacienne
Le Filet de Saumon Bellevue
L’EntrecOte ROtie Fagon Roastbeef aux Fines Herbes et a I'Ail avec Pommes Amandines et Légumes du Marché
La Cassata 'Namur'

La Salade Grand Bleu
Le Réti de Filet de Boeuf Bordelaise avec Pommes Parisiennes et Légumes du Marché
L'Assiette de Fromages
Le Parfait Maison au Marc de Bourgogne aux Raisins Secs Marinés

L'Oxtail Clair au Sherry
Le Filet de Sandre R6ti a I'Huile d'Olive Extra-Vierge
Le Sorbet Poire a I'Eau-de-Vie de Poire Williams
Le Mignon de Veau en Cro(te avec Pommes Amandines et Légumes du Marché, Sauce au Porto
Le Nougat Glacé au Coulis de Framboise

Le Consommé a la Brunoise de Légumes
Le Feuilleté de Scampi et Saumon a la Méditerranéenne
Le Sorbet Framboise a I'Eau-de-Vie de Framboise
Le Mignon de Veau aux Pleurotes avec Pommes Croquettes et Légumes du Marché
L'Assiette de Mignardises 'Namur'



